
G E L A T O  C O C K T A I L S

B A I L E Y S  C O F F E E  S H A K E   10,00
caffè gelato, Baileys & slagroom.

F R O Z E N  M A R G A R I T A  S H A K E   10,00
limoensorbet en Tequila.

F R O Z E N  C A I P I R I N H A  S H A K E   10,00
limoensorbet en cachaça.

F R O Z E N  M O J I T O  S H A K E   10,00
limoensorbet en rum.

D E A T H  B Y  C H O C O L A T E   10,00
chocolade gelato, koffie likeur, vodka & slagroom.

W H I T E  R U S S I A N  V A N I L L A   10,00
vanille-gelato, koffie likeur, vodka & slagroom.

R O S S I N I    10,00
De Rossini is een variant van de cocktail Bellini, Tintoretto en 
Mimosa, een eerbetoon aan de componist Gioachino Rossini.

aardbeiensorbet drijvend in bubbels.

S G R O P P I N O  ( L I M O E N )    11,00 
Sgroppino vindt zijn oorsprong in Venetië en is samengesteld uit 
limoensorbet, vodka, room en een beetje mousserende wijn.

A P E R I T I E F

A P E R O L  S P R I T Z    10,00
3 delen bubbels, 2 delen Aperol en bruiswater.

N ’ S A N E  M O S C O W  M U L E    10,00
N’Sane gember-citroen, vodka en bruiswater.

N ’ S A N E  M A R Y  M I M O S A    10,00
N’Sane pompelmoes-rozemarijn, cava en bruiswater.

N ’ S A N E  P I N K  P A L O M A    10,00
N’Sane pompelmoes-rozemarijn, tequila, bruiswater.



B E L G I A N  G I N  &  T O N I C

H A V N    14,00
Antwerpse gin met tinten van Vlaamse rabarber, kaneel, anijs en 
vanille. Wordt geserveerd met Fever-Tree Mediterranean tonic.

C O P P E R H E A D    14,00
Mr. Copperhead was een beruchte apotheker, op zoek naar het elixir 

van het leven. Geserveerd met Fever-Tree Premium tonic.

B U S S  N ° 5 0 9  G I N  R A S P B E R R Y    14,00
Antwerpse gin, van nature gearomatiseerd met verse frambozen, 

ambachtelijk gedestilleerd. Geserveerd met Fever-Tree Raspberry.

W I J N

W I T  flesje 25 cl   8,00

 R O S é  flesje 25 cl   8,00

 R O O D  flesje 25 cl   8,00

B U B B E L S

C A V A  W I T     8,00   25,00

C A V A  R O S é    8,00   25,00

L I K E U R

H U I S G E M A A K T E  A D V O C A A T    7,00

B A I L E Y S    8,00

A M A R E T T O  D I S A R O N N O    8,00

A B S O L U T  V O D K A    8,00

J A M E S O N  I R I S H  W H I S K Y    9,00

I R I S H  C O F F E E    10,00
Volgens de verhalen is Irish coffee voor het eerst geschonken in 
1942 door Joe Sheridan op het vliegveld in Foynes, nu Shannon 

Airport. Sheridan zou enkele vermoeide passagiers koffie hebben 
geschonken met een scheutje whiskey erdoor en wat room erop, 

om ze wat op te peppen. Op de vraag of het Braziliaanse koffie was 
antwoordde Sheridan: “No, my friend, this is Irish coffee.”



DIT
IS

BELGISCH

B I E R

L I E F M A N S  fruitesse on the rocks 0.0   4,00

P E R O N I    4,00

V E D E T T  B L O N D    4,00

D U V E L    5,50

M O C K T A I L S  ( a l c o h o l v r i j )

L I E F M A N S  fruitesse on the rocks 0.0   4,00
fruitige boeket van kriek, framboos, bosbes, vlierbes en aardbei.

V I R G I N  M O J I T O   6,00
Fïnley caloriearm drankje met fijne bubbels, limoen & munt

N ’ S A N E  V I R G I N  M U L E    6,00
N’Sane gember-citroen met bruiswater

N ’ S A N E  I C E D  B L O A T  B U S T E R    6,00
N’Sane pompelmoes-rozemarijn met bruiswater

B I O  F R U I T S A P

A P P E L S A P    4,00

S I N A A S A P P E L S A P    4,00

F R I S D R A N K

S A N  P E L L E G R I N O    3,50

A C Q U A  P A N N A    3,50

R I T C H I E  c o l a    3,50

R I T C H I E  P o M P e l M o e s    3,50

R I T C H I E  c i t r o e n    3,50

R I T C H I E  L E M O N / G I N G E R    3,50

R I T C H I E  o r a n G e    3,50

C O C A  C O L A  Z E R O    3,50 

T O N I C  fever-tree PreMiuM   4,00

T O N I C  fever-tree Mediterranean   4,00

T O N I C  fever-tree rasPberry  4,00

F U Z E  T E A  S P A R K L I N G    3,50
Bruisende zwarte thee en extracten citroen aroma

F U Z E  T E A  P E A C H    3,50
Niet bruisend, zwarte thee, perzikextract & hibiscus

F U Z E  T E A  M A N G O    3,50
Niet bruisend, groene thee, mango-extract & chamomile



G E L A T O  C O U P E S

C O U P E  G E R M A I N E    13,00
2 bollen pistache, 1 bol vanille, verse frambozen, 

frambozencoulis en slagroom.

C O U P E  F R A I S E S    13,00 (seizoen)
2 bollen vanille, 1 bol aardbei, verse aardbeien, 

aardbeiencoulis en slagroom.  

C O U P E  R O O D  F R U I T    13,00 (seizoen)
2 bollen vanille, vers rood fruit, coulis en slagroom.  

B A N A N A  S P L I T    13,00 
3 bollen (vanille, chocolade, aardbei) schijfjes banaan, 

aardbeiencoulis, chocoladesaus, slagroom.
David Evans Strickler, een 23-jarige Amerikaanse leerling-apotheker, 

bedacht deze razend populaire sundae in 1904. 

C O U P E  B L U E  V I T A M I N    13,00
1 bol fior di latte, 1 bol vanille, blauwe bessen, braambessen, 

meringue,  frambozencoulis, sinaasappelsap en slagroom.

C O U P E  E T O N  M E S S    13,00
s u P P l e M e n t  v o d k a    +3,50

1 bol fior di latte, 1 bol vanille, aardbeien, meringue,  slagroom.

C O U P E  M I L O U    12,00  
2 bollen vanille, 1 bol chocolade, advocaat en slagroom. 

C O U P E  R O S A    12,00 
2 bollen vanille, advocaat, warme chocoladesaus en slagroom. 

C O U P E  P A S S é    11,00 
3 bollen (vanille, aardbei, caffè), aardbeiencoulis, slagroom.

C O U P E  A N A N A S    11,00 (seizoen)
1 bol fior di latte, 1 bol vanille, ananas, munt en slagroom.

P E C H E  M E L B A    11,00
3 bollen vanille, gepocheerde perzik, frambozencoulis, 

slagroom en geroosterde amandelschilfers.
Nog een dessert van de topkok Escoffier. Hij serveerde het in 1893 in 
in Londen ter ere van de Australische opera zangeres Nellie Melba.  

C O U P E  B A I L E Y S    11,00
1 bol fior di latte, 1 bol vanille, Baileys en slagroom.

C O U P E  S A R O N N O    11,00
1 bol vanille, 1 bol caffè, shot espresso, amaretto, 

amandelschilfers en slagroom.
Saronno is het eerste Italiaanse stadje waar amaretto gemaakt werd. 



C O U P E  B R é S I L I E N N E    10,00 
3 bollen vanille met geroosterde en gekarameliseerde stukjes 

hazelnoot (brésilienne), karamelsaus en slagroom.

C O U P E  J O S E P H I N E    10,00
1 bol fior di latte, 1 bol caffè,  rum-rozijnensaus en slagroom. 

C A F é  G L A C é    10,00
1 bol vanille en 2 bollen caffè, een espresso en slagroom.

D A M E  B L A N C H E    10,00 
2 bollen fior di latte, 1 bol vanille, geroosterde 

amandelschilfers, warme chocoladesaus en slagroom.
Chef-kok Auguste Escoffier, een ware operaliefhebber,  

noemde het dessert naar de opera comique La Dame blanche (1825).  

D A M E  N O I R    10,00 
2 bollen chocolade, 1 bol vanille, geroosterde 

amandelschilfers, warme chocoladesaus en slagroom.

O R A N G E  F L I P    7,00 
1 bol vanille, sinaasappelsap,  

geroosterde amandelschilfers en slagroom.

 
K I N D E R C O U P E    7,00 

We weten dat kindjes graag gekleurde discobolletjes zien, maar bij 
Cremerie Germaine houden we het liever natuurlijk.  
Wat vind je van ons Meneertje Maurice, gemaakt van  

1,5 bol vanille, chocolade oogjes, topping naar keuze.

+ 1  B O L    +1,00                - 1  B O L    -1,00 

P O T J E S / H O O R N T J E S
B E D I E N D  A A N  TA F E L

1  B O L    5,00
2  B O L L E N    7,00
3  B O L L E N    9,00
T O P P I N G    +1,00

M I L K S H A K E S

V A N I L L E ,  C A F F È ,  . . .    7,00 
zie smakenbord ijstoog

+ S L A G R O O M    1,00 
+ C A R A M E L S A U S    1,00 
+ B R E S I L I E N N E    1,00 

+ C H O C O C R I S P S    1,00 

+ A D V O C A A T    4,00



K O F F I E

R I S T R E T T O    3.00

A M E R I C A N O    3,20 

F L A T  W H I T E    4,00

L A T T E  M A C C H I A T O    4,00

E S P R E S S O    3.00 

C A P P U C C I N O    3.50

A F F O G A T O    5,00

C A R A M E L  L A T T E    5,00

E S P R E S S O  M A C C H I A T O    3,50

D O P P I O    3,50 

W A R M E  C H O C O    5.50

 
E X T R A’ S

S L A G R O O M    +1,00
C A R A M E L S A U S    +1,00

S O J A M E L K    +1,50



K O F F I E  &  L I K E U R

I R I S H  C O F F E E    10,00
Americano, Jameson whiskey en slagroom.

I T A L I A N  C O F F E E    10,00
Americano, Amaretto Disaronno en slagroom.

B A I L E Y S  C O F F E E    10,00
Americano, Baileys. en slagroom

K O U D E  K O F F I E

F R E D D O  C A P P U C C I N O    4,50
espresso met koude gesuikerde melkschuim en ijsblokjes.

I C E D  L A T T E    4,50
koud opgeklopte melk met een espresso en ijsblokjes.

M I C H E L’ S  E S P R E S S O  S H A K E    5,00
caffè-gelato en een espresso, shaken, not stirred.



T H E E  &  I N F U S I E

Z W A R T :  E N G L I S H  B R E A K F A S T    4,50 
Melange van sterke India en Ceylon thee, vol van smaak en geur. 

Een typisch Engelse melange.

Z W A R T :  E A R L  G R E Y    4,50
In 1833 maakte de Engelse graaf Grey, een einde aan het monopolie 
dat de Oost-Indische Compagnie had op de theehandel met China. 
De oospronkelijke pure Chinese thee werd lichtjes aangezoet met 

fijne bergamotolie om de thee te beschermen tegen de schimmel- en 
teersmaak die kon ontstaan tijdens de lange zeereis naar Engeland. 

G R O E N :  J A P A N  S E N C H A    4,50
Ook dierbare parel of edelste dauwdruppel genoemd. 

Deze schaduwthee wordt in de schaduw van bamboeplanten geteeld. 
Hij heeft een zeer fijn, diepgroen blad, met een unieke smaak.

G R O E N :  J A S M I J N    4,50
Een exotische groene thee met breed blad uit China, gearomatiseerd 

met jasmijnbloemen. Wordt gedronken met citroen, zonder melk.

G R O E N :  C A I P I R I N H A    4,50
Ingrediënten: Groene thee, limoenschijfjes, stukjes meloen, gele 

rozenknopjes, braambessenbladeren, zonnenbloem, aroma.

F R U I T I N F U S I E :  F R U I T G A A R D    4,50
Gearomatiseerde vruchtentheemelange met abrikozen/

perziksmaak. Ingrediënten: hibiscus, stukjes appel, rozenbottel, 
stukjes schil van citrusvruchten, zonnenbloembessen, aroma.

F R U I T I N F U S I E :  C I T R O E N    4,50
De verfrissende citroenolie verleent een fonkelend en verfrissend 

aroma aan deze fruitinfusie met appelstukjes, hibiscus, rozenbottel, 
schil van citrusvruchten, citroengras.

K R U I D E N I N F U S I E :  V E R B E N A    4,50
Zeer aangename geur en smaak. Helpt de spijsvertering.

V E R S E  M U N T T H E E    5,50
Munt kalmeert het spijsverteringskanaal en ondersteunt de 

natuurlijke doorstroom in je lichaam. Smaakt lekker met wat extra 
gunpowder (groene thee) die een iets rokerige, grassige smaak heeft.

N ’ S A N E  H O T  G I N G E R    5,00
N’Sane gember-citroen

N ’ S A N E  H O T  B L O A T  B U S T E R    5,00
N’Sane pompelmoes-rozemarijn. Weg met dat opgeblazen gevoel.



 
 
 

P A N N E N K O E K E N

K I N D E R P A N N E N K O E K (tot 12 jaar)   7,50
1 pannenkoek met suiker

P A N N E N K O E K E N  M E T  S U I K E R    8,50
2 pannenkoeken met kandijsuiker of lichtbruine suiker

M I K A D O    11,00
2 pannenkoeken met 1 bol vanille & chocoladesaus

P A R I S    12,00
2 pannenkoeken met schijfjes banaan, chocoladesaus, slagroom

A A R D B E I E N    12,00
2 pannenkoeken met aardbeien en slagroom

 
 
 

B R U S S E L S E  W A F E L  ( 1 3 - 1 8 U )

W A F E L  M E T  P O E D E R S U I K E R   8,50

M I K A D O    11,00
1 wafel met 1 bol vanille & chocoladesaus

P A R I S    12,00
1 wafel met schijfjes banaan, chocoladesaus, slagroom

A A R D B E I E N   12,00
1 wafel met aardbeien en slagroom

E X T R A’ S

+  K A N D I J S I R O O P    1,00

+  B O T E R    1,00

+  S L A G R O O M    1,00

+  C H O C O L A D E S A U S    1,00

+ C I T R O E N   1,00

+  1  B O L  V A N I L L E    2,50

+  2  B O L L E N  V A N I L L E   4,50

+ A D V O C A A T   4,00

f  S E P T E M B E R  –>  A P R I L  E


